湖滨、滨江两院区粮油类采购需求
一、项目概况
1．本次采购的货物用于浙江大学医学院附属儿童医院食堂，要求供应商的提供货物必须是合格且质优、卫生安全、新鲜的产品，须符合相应的国家标准和行业标准的要求以及食品、卫生管理部门的要求。
2、选定1家供应商，供货期2年，具体起止时间签订合同时由采购人确定。
3、供货地点：滨江院区，杭州市滨江区滨盛路3333号膳食部。
湖滨院区：杭州市拱墅区竹竿巷57号膳食部
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二、项目总体要求
1、供应商具有类似项目的实施经验。
2、供应商具有完善的管理体系。
3、供应商具有完善的内部管理制度、保管、发货等规章制度和保障措施。
4、供应商应严格把控食品安全。
5、供应商具有较强的仓储能力，有固定的仓储场所和齐全的相关设备。
6、供应商具有较强的配送能力，充足的运输车辆和配送驾驶员。
7、供应商制定合理完善的项目管理实施方案，包括货物品质保证措施，货物加工、包装及保存、仓储、运输环节的质量保证及食品安全措施和供货方案。
8、供应商需制定完整的售后服务方案，应急方案。

三、采购清单
	序号
	名称
	包装规格
	计量单位
	预估数量（1年）
	预估数量（2年）

	1
	食用油（非转基因一级压榨菜籽油）
	10升*2桶/箱
	箱
	2500
	5000

	2
	大米1（江苏粳米）
	25公斤/包
	包
	2900
	5800

	3
	大米2（东北圆粒米）
	25公斤/包
	包
	2000
	4000

	4
	馒头小麦粉
	25公斤/包
	包
	2000
	4000

	5
	油条粉
	25公斤/包
	包
	100
	200

	6
	糯米
	25公斤/包
	包
	150
	300

	7
	糯米粉
	25公斤/包
	包
	50
	100

	8
	糯米粉
	500克*40小包/袋
	袋
	60
	120

	9
	普通生粉
	25公斤/包
	包
	200
	400

	10
	生粉（马铃薯）
	20公斤/包
	包
	120
	240

	11
	玉米粉
	17.5公斤/包
	包
	10
	20

	12
	粳米粉
	350克*40小包/袋
	袋
	20
	40

	13
	五星特精小麦粉
	25公斤/包
	包
	200
	400

	14
	小黄豆
	25公斤/包
	包
	220
	440

	15
	大黄豆
	25公斤/包
	包
	50
	100

	16
	小黄米
	25公斤/包
	包
	50
	100

	17
	红豆
	25公斤/包
	包
	8
	16

	18
	赤小豆
	25公斤/包
	包
	8
	16

	19
	薏米仁
	25公斤/包
	包
	5
	10

	20
	黑米
	25公斤/包
	包
	50
	100

	21
	花生米
	25公斤/包
	包
	60
	120

	22
	荞麦
	25公斤/包
	包
	5
	10

	23
	藜麦
	25公斤/包
	包
	5
	10

	24
	糙米
	25公斤/包
	包
	5
	10

	25
	绿豆
	25公斤/包
	包
	50
	100

	26
	去皮绿豆
	25公斤/包
	包
	10
	20

	27
	纯香低芥酸菜籽油（非转，压榨）
	5升*4桶/箱
	箱
	30
	60

	28
	秋田小町大米
	5公斤/包
	包
	700
	1400

	29
	五常稻花香米
	5公斤/包
	包
	1400
	2800

	30
	五常稻花香米
	2.5公斤/包
	包
	50
	100

	31
	五常稻花香米
	10公斤/包
	包
	600
	1200

	32
	东北长粒香米
	5公斤/包
	包
	300
	600

	33
	秋然大米
	10公斤/包
	包
	2000
	4000

	34
	纯正米糠油
	5升*4瓶/箱
	箱
	80
	160

	35
	特制米糠油
	5升*4瓶/箱
	箱
	80
	160

	36
	纯正米糠油
	1.5升*6瓶/箱
	箱
	50
	100

	37
	玉米油
	5升*4瓶/箱
	箱
	90
	180

	38
	葵花籽油
	1.8L*6瓶/箱
	箱
	20
	40

	39
	一级压榨花生油
	5升*4瓶/箱
	箱
	100
	200

	40
	特级初榨橄榄油
	750ml*2/瓶/盒
	盒
	100
	200

	41
	山茶油
	2L/桶
	桶
	100
	200


采购品种见上表，具体采购目录随季节变化而不定期进行调整，清单中的预估数量供报价参考，医院按实际需求采购，对最终采购数量不作承诺。

四、质量要求
1、食用油类的质量要求
1.1食用油必须符合国家相关标准，并拥有“QS”食品质量安全认证。
1.2质量等级：国家标准一级。
1.3生产工艺：压榨。
1.4食用油应是当年近期生产的。
1.5食用油应是非转基因的。
1.6食用油不含有毒、有害、致癌物质，油质透明，无异味。
1.7严禁使用地沟油。
1.8食用油的推荐制造商为中储粮、中粮、益海嘉里等。
1.9油品包装
1）要求小塑料桶、硬质包装，标签符合GB7718-2011标准（以最新标准为准）。
2）包装标识清楚，如印有品牌、产地、生产日期、保质期、生产厂家、联系电话等；
3）运输中要注意安全，防止雨淋日晒；
▲4）保质期不少于12个月。
2、大米的质量要求
2.1种类：江苏海安米、东北圆粒米。
2.2一级晚粳米。
2.3当季新米。
2.4大米含碎率≤5％，不含黄色陈化米。
2.5质量等级：国家标准一级。
2.6色泽：符合应有品种的色泽，呈透明、半透明或白色，有光泽；
2.7形状：符合应有品种的粒形；
2.8气味：具有新鲜米的特有香气，无异味；
2.9滋味：生米无异味，煮熟后有鲜香味；
2.10外来杂物：无；
2.11每批次来货均需提供《出厂检验报告》或其它证明。
2.12 大米包装
1）用纤维袋或塑料袋定量包装，25KG/袋，每袋米误差不得超过3‰；
2）包装袋必须符合国家环保和食品安全要求，包装标识清楚，如印有品牌、产地、生产日期、保质期、生产厂家、联系电话等；
3）运输中要注意安全，防止雨淋日晒及交叉污染；
4）常温下储存于通风、干燥处，注意防潮、防霉及防虫等；
▲5）25Kg/袋大米保质期不少于3个月。小包装米剩余有效期大于该产品保质期的2/3时间。
3、面粉的质量要求
3.1特一级面粉
3.2质量等级：国家标准特级，执行标准：GB/T8607。
3.3面粉应是当年近期生产的。
3.4面粉不含有毒、有害、致癌物质，无异味。
3.5严禁使用过期面粉再加工供货。
3.6包装标识：标识清楚，如印有品牌、产地、生产日期、保质期、生产厂家、联系电话等。
3.7运输：确保卫生安全，防止雨淋日晒及交叉污染。
3.8储存：常温下储存于通风、干燥处，防霉、防潮、防虫等。
▲3.9质保期：不少于3个月。
3.9面粉包装
1）包装标识：标识清楚，如印有品牌、产地、生产日期、保质期、生产厂家、联系电话等。
2）用纤维袋或塑料袋定量包装，25公斤/袋，每袋误差不得超过3‰。
3）运输中要注意安全，防止雨淋日晒及交叉污染；
4）常温下储存于通风、干燥处，注意防潮、防霉及防虫等；
4、其他杂粮类的质量要求
4.1 颗粒柔润饱满、有光泽、均匀、不破碎；
4.2 无虫眼、杂质，无怪味或霉。

五、产品配送要求
1、包装与标志要求
包装：容器(框、箱、袋）要求清洁、干燥、牢固、透气，无污染、无异味、无霉变现象。
2、运输要求：运输工具应清洁卫生无污染：食品运输必须采用符合卫生标准的外包装和运载工具，并且要保持清洁和定期消毒。运输车厢的内仓，包括地面、墙面和顶，应使用抗腐蚀、防潮，易清洁消毒的材料。车厢内无不良气味、异味；运输途中严防日晒、雨淋，注意通风散热；应小心轻卸，严防机械损伤。食品堆放科学合理，避免造成食品的交叉污染；如对温度有要求的食品应确定食品的温度，记录送货车辆温度，并记录存档。
3、数量方面要求：保证配送品种斤两的准确性，以采购人的验货数量为准，中标人每次随货送上一式两份的送货清单，供双方验货后签字确认，双方各持一份，作为送、收货的凭证。
4、每次根据采购人的通知约定订购品种和数量后，24小时内送货，具体送货时间由采购人通知时约定，由采购人指定负责人验收过秤记录。对于不符合质量的品种采购人可退货或换货（由于产品质量而造成员工或宾客发生安全事故时，供应商须承担全部责任）。
5、对采购人临时的供货要求，需随订随送，至少在2个小时内响应。

六、商务要求
（一）报价规则
1、根据采购人提供的采购清单报2年的总价。同时提供所有分项单价。
2、总价包括了本合同所采购产品及其包装、运输、损耗、更换及服务等的所有费用。
3、采购清单中的预估数量供报价参考，医院按实际需求采购，对最终采购数量不作承诺。
（二）结算方式
1、按月支付，采用先供货后结算的方式，根据实际用量结算。
2、所开发票明细内容必须与所供食材明细相符，否则不予结算。
七、样品
1、样品清单：
	序号
	采购清单编号
	货物名称
	规格
	数量

	1
	1
	非转基因一级压榨菜籽油
	10升/桶
	1桶

	2
	2
	大米1
	10斤/包
	1包

	3
	14
	小黄豆
	500g//包
	1包

	4
	15
	大黄豆
	500g//包
	1包

	5
	21
	花生米
	500g//包
	1包

	6
	25
	绿豆
	500g//包
	1包


注：供应商按照采购需求提供样品。样品上包装袋上以合理形式标明供应商名称。采购结束后，所有的供应商样品不再退回。

